GRZANKI TOSKANSKIE

skiadniki:

15 dag watrébek drobiowych

20 czarnych oliwek bez pestek

1 butka paryska

1 tyzka masta

3 tyzki zielonych marynowanych kaparéw
3 tyzki startego parmezanu

3 tyzki oliwy

sol i pieprz

Watrébke smaz na mocno rozgrzanym oleju przez ok. 5 minut. Nastepnie jg ostudz, pokrgj
na mniejsze kawaiki i zmiksuj z dodatkiem masta. Dodaj do niej drobno posiekanych oliwek
i kaparéw. Catos¢ doktadnie wymieszaj i dopraw solg i pieprzem. Builke pokréj w skosne
pasy o grubosci ok. 1,5 cm. Kazdy plaster z jednej strony pokryj cienkg warstwg oliwy
z oliwek, a z drugiej przygotowang pastg z watrobki. Wszystko posyp serem, a nastepnie
zapiecz w piekarniku (zalecana temperatura to 180*) przez ok. 5 minut. Grzanki doskonale
pasujg do zimnego piwa lub wytrawnego wina.



